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Hornos de carro rotativos.

Camara de fermentacion
para bandejas y carro.

Divisoras y boleadoras
de masa hidraulicas y
volumeétricas.




Lavautensilios (disponibles en 8 tamafios diferentes),
limpiadoras de bandejas, tineles de lavado, sistema de
secado, soluciones de higiene.
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Atemperadores banadoras

desde 5 a 50 Kgs. de chocolate.
Formadoras de bombones y
huevos de pascua. Tuneles de frio.




Batidoras planetarias de Escudilladoras, dosifi-
20 a 400 Its. de capacidad. cadoras de pastas de

DELFIN té, bizcochos y masas

blandas.
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Amasadoras a espiral
desde 30 a 500 Kgrs.

Amasadoras de perol

fijo, de perol extraible
y autovolcables.

Abatidores de frio para bandejas

' % de 40 x 60 cm. y para carro.
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et generation cocing technologies

Freidoras de donuts
y rosquillas manuales,
semiautomaticas

v automaticas.

Unidad de fermentacién.
Aparato productor de calory
humedad modelo PG-1000.




